Acero inoxidable SUPERIOR antihuellas

Maximix THERMO estd fabricada con ma-
teriales de primera calidad para lograr
resultados profesionales en cada plato.

que evita cualquier
movimiento durante
su utilizacion.
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Uso ' Todo tipo Control de .| Configura
intuitivo de preparados potencia 4 ' el tiempo

Maximix THERMO de Vidal10 esta disesnada con la
Ultima tecnologia en robots de cocina. Es el
asistente automdtico mds completo que necesi-

tas en tu casa: mds eficiente, mds completa y
mas facil de utilizar. Crea platos perfectos
gracias a su sencilla forma de trabajo. Disfruta

de la cocina como nunca antes lo hiciste.

programas

especiales

Podrds preparar infinidad de recetas
con la ayuda total de este asistente
de cocina perfecto.

Gracias a su Ultima tecnologia, no habrd
receta que se te resista. Transformards tu
cocina en una cocina profesional, prepa-
rando cualquier tipo de plato gracias a sus
numerosos accesorios y a sus programas
preconfigurados que te hardn muchisimo
mdas facil cada tarea.

Tipos de programa

Batir Amasar
Recalentar Vapor
Cremas Potajes
Sopas Guisar

Arroz Calentar
Saltear Picar
Cocinar Hervir

Yogur Turbo



14 funciones
configurables

Maximix THERMO

Apertura superior
para incorporar alimentos

en vaso de manera
sencilla

te permite prepa-
rar cualquier tipo
de plato, gracias a su Sistema de
Cuchillas especiales y a sus dife-
rentes accesorios para amasar,

batir, triturar...

llega a tu cocina
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Sistema de corte optimizado

Sistema de configuraciéon de velocidades
para conseguir el mdaximo control durante la
preparacion de tus recetas favoritas.

Control Total de la potencia tanto del corte de
las cuchillas como de su Sistema de Temperatura,
logran doresultados dignos de alta cocina.

Sistema de Control Eficiente de Temperatura
de Ultima generacion con sensor especial de
grados para una precision profesional.

Podrds memorizar tus recetas personales
para ahorrar tiempo en la cocina. Por fin
cotnards con la ayuda que necesitabas.
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DIY

El robot de cocina mdas completo

VIDANIO

Maximix THERMO de Vidal0 cuenta con la
Ultima tecnologia que la convierte, sin lugar a
dudas, en el robot automdtico referencia
para la cocina profesional. Dispone de un
Sistema de Control de Temperatura Unico, que
proporciona control total y precisidon sobre la
temperatura de cocinado.

También cuenta con un Sistema especial de
Potencia, que optimiza el tfrabajo a diferentes
velocidades de preparacion consiguiendo
aplicar siempre la mdxima potencia para
lograr asi multiplicar la eficiencia.

Consigue crear platos dignos de cualquier
Chef de alta cocina.

Caracteristicas

Consumo 220-240V
Frecuencia 50/60Hz
Potencia 1700W

Potencia Calor

Capacidad Max.

Capacidad Trabajo

Vaso de 3'5L de capacidad

(acero inoxidable)

Bandeja para vapor

Vaporera grande

Cestillo

Pala amasadora

(acero inoxidable)
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Mariposa

Pala mezcladora




